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PVC-BESCHICHTUNG MIT PHTHALAT-WEICHMACHERN

BEEINFLUSSENDE MITTEL

BESCHICHTUNGSTYP

PVC
Chemische Dungemittel +
Brennbares Ol 0
Mandeldl +/0
Walol o]
Erdnussol +/o
Kokosnhussol -
Rapsol +/0
Rapsol oder Canoladl +/o
Sonnenblumendl +/o
Pfirsichkerndl 0]
Leinsamendl +/0
Maisol +/o
Speisedl +/0
Olivendl +/o
Sojadl +/o
Terpentin-Ole -
Atherische Ole -
Mineraldle 0
Pflanzendle +/0
Ethylacetat -
Acetylen +
Aceton -
Essigsaure (25%) -
Eisessig -
Benzoesaure +
Borsaure (wassrig) +
Butansaure -
Zitronensaure (wassrig) +
Chromsaure (5%) o}
Fruchtsauren +
Gemischte Sauren -
Ameisensaure -
Phosphorsaure (50%) +
Lactilsdure (wassrig) -
Salpetersaure (25%) +/0
Oxalsaure (wassrig) o}
Schwefelsaure (50%) +/0
Weinsaure (wassrig) +
Wasser +
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PVC-BESCHICHTUNG MIT PHTHALAT-WEICHMACHERN

BEEINFLUSSENDE MITTEL

BESCHICHTUNGSTYP

PVC

Wasserstoffperoxid (10%)

Salzwasser

Alkohol (Ethanol)

+|+[+

Benzylalkohol

Starke (wassrig)

Teer

Ammoniak, gasférmig und wassrig

+]o|+]|

Rohzucker, raffinierter Zucker

+

Benzol

Asphalt

Natriumbisulfit (wassrig)

Pech

Kaliumbromid (wassrig)

+| 4| +]

Butan

o

Kakaopulver

Kaffee

Kaffeepulver

Kalk (trocken / kalziniert)

Zimt

Karamell

S R I I ) R

Natriumkarbonat (wassrig)

Fleisch

+/0

Gerstensuspendierung

Getreide

Bier

+ 4+ +

Ketone

Chlor

Chlorethen

Ammoniumchlorid (wassrig)

Antimonchlorid

Calciumchlorid (wassrig)

Zinkchlorid (wassrig)

[+ ]

Kupferchlorid (wassrig)
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PVC-BESCHICHTUNG MIT PHTHALAT-WEICHMACHERN

BEEINFLUSSENDE MITTEL BESCHICHTUNGSTYP
PVC
Methylchlorid -
Natriumchlorid (Salz) +
Zinnchlorid (wassrig) +
Sahne +
Kresole -
Kaliumchromat (wassrig) +
Reinigungsmittel (synthetisch) +
Dioctylphthalat -
Schwefeldioxid (nass) -
Ather -
Phenol -
Formaldehyd 0
Dieselkraftstoff o]
Benzin -
Gelatine +
Glyzerin +
Glukose +
Fette, tierisch und pflanzlich +/0
Kokosnussfett o]
Wollfett (Lanolin) (o]
Rinderfett / Talg +/o
Mehl +
Chlor-Kohlenwasserstoffe -
Ei +
Apfelsaft +
Orangensaft +
Ananassaft +
Tomatensaft +
Kerosin -
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PVC-BESCHICHTUNG MIT PHTHALAT-WEICHMACHERN

BEEINFLUSSENDE MITTEL

BESCHICHTUNGSTYP

PVC
Milch / Molkereiprodukte +
Sauermilch +/0
Hefe +
Zitronenwasser +
Hopfen +
Kakaobutter 0]
Schmalz +/0
Palmbutter / Palmol o]
Butter 0]
Margarine +
Gerbstoffe +
Marzipan +/0
Melasse +
Erze (trocken) +
Methanol o]
Honig +
Senf +
Ammoniumnitrat (wassrig) +
Nitrodiluente -
Urin, Exkremente +
Brot +
Fllssiges Paraffin +
Fisch +/0
Petroleum 0
Paprika +
Pfeffer +
Atzkali (Kaliumhydroxid) +
Kase +/0
Quark o}
Kunstliche Harze +
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PVC-BESCHICHTUNG MIT PHTHALAT-WEICHMACHERN

BEEINFLUSSENDE MITTEL BESCHICHTUNGSTYP

PVC

Dlngemittelsalze (wassrig) +

Tomatenketchup +

+
-~
o

Talg

Aluminiumsilikat

Albuminoide Losungen

Atznatron (25%)

Natriumseife

Aluminiumsulfat

Kartoffelstarkesuspension

o I I S I I

Maisstarkesuspension

Puddingpulversuspension

Tabak

Tannin (Tanninsaure)

+ 4|+

Tee

Tetrachlorkohlenstoff -

Toluol _

Trichlorethylen -

Harnstoffe +

+

Trauben

Vanillin

Gemiuse

Essig

++[+]+

Wein

Xylol -

Zitronensaft +
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PVC-BESCHICHTUNG MIT PHTHALAT-WEICHMACHERN

LEGENDE

+ = “bestandig” Beschichtung bleibt intakt.

O = ‘“eingeschrankte Bestandigkeit” Beschichtung kann sich mit der Zeit verandern.
- = “nicht bestandig” Beschichtung wird zerstort.

PVC: PVC-Beschichtung mit Phthalat-Weichmachern.

Die dauerhafte Stabilitat kann sich je nach dem Grad der mechanischen
Beanspruchung, der Temperatur oder der Kontamination der chemischen Produkte
erheblich verandern. Deshalb konnen wir die Bestandigkeit nicht fur alle
Anwendungen garantieren. Der Grund, warum wir diese Materialproben einbeziehen,
ist, dass wir die Werte unter den genannten Bedingungen untersuchen konnen.

Die Kompatibilitatstabelle erfillt nicht die aktuelle Gesetzgebung uiber
polymere Materialien fiir den Lebensmittelkontakt.





